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Uno de los mejores embajadores de este producto es sin duda

Joselito. Casa fundada hace mas de un siglo en la cuna del ibérico.

Guijuelo, provincia de Salamanca. Su obsesion desde hace BUSCA POR...
generaciones es la curacion de los mejores productos del cerdo y la
obtencion del mejor jamon del mundo. ;5u secreto? entonces como
ahora, una apuesta por la mas alta calidad y los valores que han
sido, desde su fundacidn, la razon de ser de Joselito.

Criar y seleccionar los mejores cerdos de raza ibérica desde su
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nacimiento hasta su sacrificio es uno de estos valores. En las Dos ruedas |

extensas dehesas arboladas que la firma posee en el suroeste de la Gastronomia (7)
Peninsula Ibérica estd el habitat natural del cerdo Joselito. Durante Hoteles (5)
un periodo de tiempo que ronda los Z anos el animal se mueve con Locales... (4]
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fase final donde el cerdo alcanza su sazdn con unos 170-190 Kg. de

RECOMENDAMOS

peso.

De aqui a las mas selectas mesas de todo el mundo transcurre un
periodo no inferior a los 24 meses, tiempo de curacion de un jamon
Joselito Gran Reserva, en secaderos bajo tierra, con poca luz y con

una humedad controlada para conseguir la maduracidn natural del

producto. El resultado, un jamon dnico y de produccion limitada muy
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Coleccion

Premium. Una

gama de ibericos ARQUITECTURA

lanzada al mercado en noviembre del pasado ano presentados en una CDG Arguitectos
serie de estuches de alta calidad y edicion numerada y limitada con ACEFD
los colores corporativos de la firma, el rojo y el negro.

La Coleccidn Premium estara disponible en las mas exclusivas BLOGS RECOMENDADOS

tiendas delicatessen del planeta. 51, han leido bien, entre ellos los B AP

almacenes Harrods de Londres o Isetan en Tokio. .
Club de Caballeros

Joselito
Me gusta la moda
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