
Seis años
de curación
para un jamor
’Gran Reserva’
POR SLRLO CALa<LRA

IBÉRICOS~A partir de este mes, es-

tablecimientos exclusivos como los al-
macenes Harrods o Fortum &Mason
en Londres o Isetan en Tok[o con-
tarán con los estuches de edición lP
mirada de la nueva co[ección ’Pre-
mium’ de JoselEo, la famosa mar-
ca de productos ibédcos.
Uno de ellos (imagen de arriba)
contiene una pata de jamón; otro
(abajo a la derecha), una selección 
lomo, chorizo y salchichón; y, por úl.
timo, un tercero (abajo a la izquierda)
tiene una selección de cata de jamón cor
tado al estilo tradicional Los jamones ’Gran
Reserva’ de Joselito corresponden a la cam-
paña 2002 y se comercializan después de 81 me-
ses de curación.
Cada estuche está realizado de forma adesanal y lo
rrado por completo con ’vanol siena’, un novedoso
material de encuadernación de gran elegancia y
resistencia que realza la belleza del diseño, que com-
bina Jos cobres corporativos de la marca, el rojo y
el negro, Cuenta con cierres imantados que garan-
rizan la correcta conservación del pro
ducto y facilitan su manipulación. Además,
unas pr~¢t[cas y elegantes correas abraza-
deras de algodón elástico, combinadas con
un emblemático aro circular de acero a
modo de cierre joya, completan la pre-
sentac[ón de cada estuche.

Se han
creado tres
estuches
diferentes
de edición
limitada
todos con
productos
Jbéri(os

No sólo es especial
el contenido, también
la caja en la que viene
la pata de jamón
’Premium’ de Joselito.
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