
Jaime Mor:~n, de Joselito, i Pedro J. Utrera, de Dom Perignon, van
conduir el tast que es va fer a la vinoteca Vila II INTERPROFff

Ib~ric i xampany,
el tast més sibarita
DOS deis lu×es gastron6mics
més apreciats, el pernil ib~ric i
el xampany, es van unir dime-
cres en el tast més sibarita
d’aquest Nadal. La firma Jose-
lito va oferir als comensals
dues peces de] 2004 i el 2005
valorades en 1.200 euros i
700, respectivament.

Són pernils que no necessi-
ten promoció, ja que la de-
manda supera I’oferta, i al Japó
s’arriben a pagar 4.000 euros
per una pota. I és que els porcs
de la casa escolten música
cl¿ssica quan són nadons, pas-
sen 18 mesos menjant el bo i
millor de les deveses extreme-

nyes, i finalment, el producte
s’est& anys de mad uració a les
bodegues. El Dom Perignon
Oenoth~que 1995 i el Rosé vin-
tage ]g98 tampoc es queda-
ven curts en matisos i aromes.
Feien justícia a la fama d’u na
firma iniciada el segle XVll pel
dominic Perignon i lloada per
Marilyn Monroe i Andy Warhol.

El mateix Karl Lagerfeld va
fer el packde sis ampolles que
en subhasta arriba als i00.000
eu tos, El tast es va fer a la vino-
teca Vila, que té exquisits plats
de Nadal per emportar de Car-
les Abellán, Xavier Pellicer,
Oriol Rovira i Jordi Vila.
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